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‘Voorgerech(en

Brood
Rustiek brood met aioli en olijventapenade 7

Carpaccio
Black Angus rundvlees met truffelmayonaise, zongedroogde tomaat,

pijnboompitten, rucola, olijfolie en parmezaan 13,5

Werff’s shared starters ( “ mogelijk)
Diverse kleine voorgerechten, brood en dips om te delen (vanaf 2 pers.
13,5 p.p.)

Gamba pil pil
Spicy gamba's met rode peper, knoflook, bosui, witte wijn, peterselie en
bruschetta 15

Zalm
Tartaar van Noorse zalmfilet, wasabi créme, wakame, radijs pickles,

tobiko en furikake 14

Burrata
Diverse soorten tomaat, burrata, aceto balsamico dressing, verse

basilicum en bruschetta 13,5

doepen

Werff’s soep

Wisselende soep van de maand maandprijs

Paprikasoep
Soep van gegrilde paprika, gefrituurde kikkererwten, kokoscréme en
platte peterselie 8,5

Crispy chicken
Salade van krokante kip, quinoa, mesclun sla, bosui, komkommer,
granaatappel, rozijnen, parmezaan en dressing van Griekse yoghurt,

honing en ras el Hanout 16,5

Tofu
Salade met gegrilde tofu en ananas, linten van bospeen en courgette,
rode kool, pepita's, koriander en Tahin dressing 16

=vega



Hooldgerechen

Bavette
Gebakken met gepofte groenten, rode wijn tijmjus en hasselback
potato 26,5

Boneless ribs
Honey glazed ribs (zonder bot) met geroosterde bimi, bosui, chilipeper

en frites 23,5

Saté van der Werff
Saté van gemarineerde kip (200 gr), Werff's satésaus, kroepoek, atjar
tjampoer, crispy uitjes en frites 19,5

Fish & chips
Werff's fish & chips van kabeljauw met citroen, Sriracha mayonaise en
komkommer salade 18,5

Zalm
Gegrilde zalmfilet met Teriyaki lak, basmati rijst, geroosterde bimi,
bosui, chilipeper en sesamzaad 23,5

Thaise curry
Vegan curry van Thaise groene curry, zoete aardappel,
broccoli, bloemkool, basmati rijst, papadum en dukkah van koriander

en sesam 21,5

Werff’s burger
Rundvlees burger, brioche bun, krokant spek, gesmolten cheddar,

ijsbergsla, vienchutney, tomaat, Sriracha mayonaise en frites 19,5

No-Meat burger
Vegetarische burger, brioche bun, gesmolten cheddar, ijsbergsla,

vienchutney, tomaat, Sriracha mayonaise en frites 19,5

Seizoen special

Wisselend gerecht van het seizoen, dagprijs

3-gangen shared menu 42,5 p.p.

Shared voorgerecht, hoofdgerecht naar keuze (bavette +5)

en shared nagerecht
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‘Nagerechen

Chocolade moelleux
Van pure chocolade, zachte vulling, vanille roomijs en gezouten
karamelsaus 11,5

Panna cotta 43
Panna cotta met liquor 43, sinaasappelsesamkletskop en
bloedsinaasappelsorbetijs 10,5

Werff’s dessert
Proeverij van onze desserts 10,5

Créme brilée

Van witte chocolade, gebrand rietsuiker en een bol vanilleroomijs 10,5

Trifle

Van aardbeienmousse, cantuccini en merengue 10

Kollies

Speciale koffie

Irish, Spanish, ltalian, French & Jamaican coffee 10

Likeuren

Disaronno Amaretto 5,5
Baileys 5,5

Drambuie 5,5

Grand Marnier 5,5
Licor 43 5,5

Limoncello 5,5

St. Germain elderflower 5,5
Cointreau 5,5

Tia Maria 5,5
Frangelico 5,5

Kahlua 5,5

Espresso Martini Vodka, Kahlug, espresso il



